
Piceno Senso Creativo
Tutti i colori del Piceno!
Piceno Senso Creativo è un progetto,
cofinanziato nell’ambito del Piano di
Sviluppo Locale Piceno (Programma di
Sviluppo Rurale 2007/2013 - Unione Europea
/ Regione Marche - Fondo Europeo Agricolo
per lo Sviluppo Rurale “L’Europa investe nelle
zone rurali”) e realizzato da Piceni Art For Job,
che ha l’obiettivo di mettere in rete le
eccellenze del Piceno, territorio di confine
interessante, nella parte meridionale delle
Marche e a contatto con il vicino Abruzzo.

Piceno Senso Creativo è insieme un festival
itinerante, basato sulla promozione dei
prodotti enogastronomici che maggiormente
contraddistinguono il territorio e ad esse sono
legati a doppio filo da un punto di vista
produttivo, tradizionale e culturale. Ma è anche
un progetto coordinato di promozione del
territorio che mette insieme tutte le sue
peculiarità, le sue eccellenze, gli elementi
forti di riconoscibilità, a livello paesaggistico,
artistico, culturale, produttivo, proponendoli
al grande pubblico con un’immagine molto
colorata, fresca e contemporanea, mettendo
in mostra un territorio autentico e genuino
che ha tanto da offrire e far conoscere al
visitatore attento e curioso.

Per info e approfondimenti sul progetto Piceno
Senso Creativo, sul territorio piceno, cultura,
arte, enogastronomia, itinerari, eventi,
prenotazioni:
www.youpiceno.it!
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www.artforjob.it
tel. 0735 657562
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31 Luglio
• Presentazione 2^ Edizione del Festival
Saluti:
- Sindaco Fabio Polini
- Presidente Pro Loco Giuseppe Benigni
- Presidente GAL Piceno Domenico Gentili
- Coordinatore evento per “Piceno Senso Creativo”
Stefano Greco
- Presidente del Bacino Imbrifero Montano del Tronto e dell'Assemblea
Nazionale di FEDERBIM (Federazione Nazionale dei Consorzi di Bacino Imbrifero Montano)
Luigi Contisciani
Ore 16,00
Nel recupero delle biodiversità il futuro del territorio.
Il progetto di recupero e valorizzazione di una Biodiversità: l'Anice verde
di Castignano
• Presentazione del Progetto
Ore 16,30
 “L'evoluzione del progetto di salvaguardia, tutela, valorizzazione e
promozione della produzione di Anice verde di Castignano e dei prodotti
derivati”
- Ideatore/Promotore Progetto Sergio Corradetti
• Il Progetto EUREKA
“La qualità dell'Anice verde di Castignano:
Il contributo di Unicam”
Lo stato dell'arte del Progetto EUREKA ad 1 anno dal suo inizio
- Docente di Biologia Vegetale e Botanica Farmaceutica Filippo Maggi
- Ricercatrice assegnataria dottorato di ricerca
Romilde Iannarelli
• Il Futuro sviluppo del Territorio
“I Prodotti del territorio:
una risorsa per l'economia e l'occupazione”
- Tecnico responsabile CIA (Confederazione Italiana Agricoltori)  Carlo Carletti
“Il recupero della biodiversità agraria nel territorio marchigiano”
Il progetto dell'ASSAM Agenzia Servizi Settore Agroalimentare delle Marche e della
Regione Marche
- Responsabile ASSAM Marche Ambra Micheletti
Ore 19,30
Degustazione: tisana all'anice, biscotti e ciambelline
Ex Bachificio Scaramucci

1 Agosto
Ore 9,30
“Dalla tutela al recupero, dalla DE.CO. (Denominazione Comunale di Origine) …
al PRESIDIO … un percorso ancora lungo e tortuoso!”
Idee e prospettive
- Presidente della Provincia di Ascoli Piceno Paolo D'Erasmo
- Assessore regionale all’agricoltura Anna Casini
- Presidente della Camera di Commercio Gino Sabatini
- Direttore della scuola Scienze del Farmaco e dei prodotti della salute
Prof. Sauro Vittori

Ore 10,00
“Il PSR 2014-2020: le prospettive di rilancio del territorio rurale con la
microfiliera delle erbe officinali”
- Dirigente Sviluppo Rurale della Regione Marche Lorenzo Bisogni
Ore 10,30
“LA DE.CO. Castignano e dell'Anice verde”
- Ideatore/promotore progetto Sergio Corradetti
Ore 11,00
“Dall'Arca del Gusto al Presidio Slow Food”
- Fiduciario Condotta Slow Food Piceno  Nelson Gentili
Ore 11,30
“Alimentazione e qualità della vita”
- Docente di nutrizione biologica Università di Bologna Mauro Mario
Mariani
Pranzo per relatori ed ospiti
Ristorante Teta

2 Agosto
Ore 16,00 - 20,00 Inaugurazione de
Il Mercatino Itinerante della Biodiversità Agraria delle Marche, a cura
dell'ASSAM Marche
Ore 18,00
I Laboratori dell'Anice verde
- L'Anisetta Classica Rosati: storia di un'antica ricetta e nuova realtà
produttiva
- Il Mistrà di Castignano: la prima filiera castignanese sull'Anice verde
- Pimpinella: la birra all'Anice verde
Taverna c/o ex Bachificio Scaramucci
Ore  20,00
Show Cooking con CCCP (Circolo Culinario Cuochi Pasticcioni)  (durata:  1 ora e mezza)
Dimostrazione preparazione piatti con Anice verde
Gratuito su prenotazione per 40 persone

5 Agosto
Ore 18,00
Laboratorio degustazione di prodotti a base di Tartufo Estivo dei
Sibillini - A cura dell’Associazione Pro Loco Force
Ore 20,00
Cena evento con piatti a base di Tartufo Estivo dei Sibillini
A cura dell’Associazione Pro Loco Force

6 Agosto
Dalle ore 18,00
Aperitivo con degustazione di prodotti a base di Tartufo Estivo dei
Sibillini in abbinamento a vini del territorio

7-8-9 Agosto
Dalle ore 19,00
Rassegna di prodotti a base di Tartufo Estivo dei Sibillini
Stand Gastronomici

Per info e approfondimenti sul Progetto “Piceno Senso Creativo”
rivolgersi allo stand aperto in Piazza Marconi tutti i giorni fino alle
ore 22,00
Infoline 0736.373.132 - 389.797.3237


